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Visitate la nostra cantina rimasta intatta e costruita con i sassi ricavati dal torrente Stirone 

dove potete scegliere il vostro vino. . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . .. 

 

 

Per l’ asporto viene applicato uno sconto del 20 % sul prezzo indicato in lista 

 

 

 

 

 

 

 

 

Detto contadino 

 

La miglior medicina è il decotto di cantina. . . . . . . . . . . 
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VINI AL CALICE 

 

Vini bianchi frizzanti 

Principessa Luretta        Emilia Romagna       

Prosecco Col Saliz        Veneto          

Franciacorta Animante Baroni e Pizzini  Lombardia         

Champagne Laurent Perrier brut    Francia          

 

 

Vini bianchi fermi 

Alastro          Sicilia            

 

 

Vini rossi frizzanti 

Gutturnio Villa Rosa        Emilia Romagna       

Lambrusco della casa        Emilia Romagna       

 

 

Vini rossi fermi 

Ripasso Valpolicella Viviani      Veneto          

Nebbiolo Produttori del Barbaresco    Piemonte         

Chianti Classico Frescobaldi      Toscana         

Gutturnio Az.Agricola Pusterla    Emilia Romagna       

Barbaresco          Piemonte         
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SPUMANTI 

 

Emilia Romagna 

 Principessa metodo classico        Luretta       € 22.00 

Principessa magnum metodo classico     Luretta       € 44.00 

Quinto passo metodo classico rosè brut    Chiarli        € 25.00 

Cuvèe Paradiso metodo classico brut      Chiarli        € 25.00 

Il Mattaglio Metodo Classico Brut      Cantina della Volta    € 30.00 

 

Veneto 

Prosecco extra dry          Canevel       € 16.00 

Prosecco extra dry Jeio        Bisol        € 16.00 

Valdobbiadene Superiore di Cartizze       Canevel       € 22.00 

Prosecco extra dry          Col SAliz      € 16.00 

 

Piemonte 

Coppo Riserva Brut 2009 metodo classico    Coppo        € 40.00 

 

Marche 

Jajà Passerina Brut          Fontezoppa      € 15.00 

 

Sicilia 

Almerita brut metodo classico       Tasca D’Almerita    € 35.00 

Almerita brut rosè metodo classico      Tasca D’Almerita    € 40.00 

Planeta brut metodo classico        Planeta       € 25.00 
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SPUMANTI 

 

Trentino Alto Adige 

Ferrari Perlè brut Trento doc metodo classico   Ferrari f.lli Lunelli    € 36.00 

Ferrari Perlè rosè Trento doc metodo classico   Ferrari f.lli Lunelli    € 45.00 

Riserva Lunelli metodo classico      Ferrari f.lli Lunelli    € 50.00 

Giulio Ferrari riserva del fondatore metodo classico  Ferrari f.lli Lunelli    € 100.00 

Alpe Regis extra brut metodo classico     Rotari        € 28.00 

Alpe Regis rosè metodo classico      Rotari        € 30.00 

Mosèr brut rosè metodo classico      Mosèr        € 30.00 

Mosèr brut metodo classico        Mosèr        € 25.00 

Arunda brut metodo classico        Arunda Alto Adige    € 30.00 
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     FRANCIACORTA 

 

Lombardia   

Franciacorta satèn brut         Az.Villa       € 30.00 

Franciacorta satèn brut magnum      Az.Villa       € 60.00 

Franciacorta brut          Az.Villa       € 28.00 

Franciacorta brut magnum        Az.Villa       € 56.00 

Franciacorta diamant pas dosè      Az.Villa       € 35.00 

Franciacorta brut rosè        Az.Villa       € 30.00 

Franciacorta Cuvée prestige        Cà del Bosco      € 37.00 

Franciacorta Cuvée prestige magnum     Cà del Bosco      € 75.00 

Franciacorta Cuvée prestige Rosè      Cà del Bosco      € 45.00 

Franciacorta Satèn          Cà del Bosco      € 45.00 

Franciacorta Dosage zero         Cà del bosco      € 45.00 

Franciacorta Cuvée brut        Bellavista      € 38.00 

Franciacorta Cuvée brut rosè        Bellavista      € 50.00 

Franciacorta Animante        Baroni Pizzini      € 30.00 

Franciacorta Animante Magnum      Baroni Pizzini      € 60.00 

Franciacorta Satèn brut        Baroni Pizzini      € 33.00 

Franciacorta Rosè brut        Baroni Pizzini      € 33.00 

Franciacorta Satèn brut        Cavalleri      € 33.00 

Franciacorta Blanc de Blanc         Cavalleri      € 30.00 

Franciacorta Pas dosè         Cavalleri      € 35.00 

Franciacorta Satèn 61         Berlucchi      € 25.00 

Franciacorta Satèn magnum        Berlucchi      € 50.00 

Franciacorta Rosè nature        Berlucchi      € 35.00  
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IL NOSTRO TERRITORIO 

                    VINI BIANCHI 

 

Malvasia colli di Parma doc 2015      Carra di Casatico    € 10.00 

Malvasia e moscato I.g.t.2015 Parma      Carra di Casatico    € 12.00 

Callas I.g.t. Parma malvasia di Candia      Monte delle Vigne    € 22.00 

Malvasia Otello colli di Parma doc 2015    Ceci        € 12.00 

Ortrugo piacentino doc 2015        Az.Pusterla      € 10.00 

Monterosso piacentino doc 2015      Az.Pusterla      € 10.00 

Ortrugo piacentino doc 2015        Perini e Perini      € 10.00 

Bocca di rosa I.g.t. malvasia di Candia piacentino  Luretta       € 20.00 

Ortrugo piacentino doc.lt 0.375      Torre Fornello      €   6.00 

 

FRIZZANTI                    VINI ROSSI 

 

Lambrusco I.g.t. 2015 Parma      Monte delle Vigne      €  12.00 

Torcularia Lambrusco I.g.t. 2015 Parma  Carra di Casatico      € 12.00 

Lambrusco Otello I.g.t. 2015 Parma    Ceci          € 12.00 

Fortanina I.g.t. Parma       Ceci          € 10.00 

Lambrusco Otello I.g.t. lt0.375 Parma    Ceci          €  6.00 

Gutturnio doc 2015 Piacenza      Az.Villa Rosa        € 10.00 

Gutturnio doc 2015 Piacenza      Az.Pusterla        € 10.00 

Gutturnio doc 2015 Piacenza      Perini e Perini        € 10.00 

Gutturnio doc 2015 lt. 0.37 Piacenza    Torre Fornello        €   6.00 

Bonarda secca doc 2014 Piacenza    Az.Pusterla        € 10.00 
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FRIZZANTI                    VINI ROSSI 

Barbera doc.2014 Piacenza      Az.Pusterla        € 10.00 

Lambrusco Concerto doc.2015 Reggio   Medici Ermete        € 12.00 

Vigneto Cialdini Grasparossa Modena   Chiarli          € 11.00 

Sorbara Modena Fondatore      Chiarli          € 12.00 

 

                        

FERMI                     VINI ROSSI 

 

Nabucco I.g.t. 2014 Parma      Monte delle Vigne      € 22.00 

Luna Selvatico doc.2014      La Tosa         € 25.00 

Vigna Morello doc.2014      La Tosa         € 22.00 

Gutturnio superiore Terre della Tosa 2016  La Tosa         € 13.00 

Gutturnio doc.2016        Az.Pusterla        € 12.00 

Gutturnio doc.2016        Poggiarello        € 12.00 

Gutturnio superiore doc.2015     Luretta         € 14.00 

Pantera I.g.t. 2014        Luretta         € 22.00 

Macchiona doc.2012        La Stoppa        € 24.00 

Stoppa doc.2004        La Stoppa        € 28.00 

Sangiovese di Romagna doc.2015    Drey Donà        € 15.00 

Pruno superiore riserva doc.2010     Drey Donà        € 23.00 
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CHAMPAGNE 

 

Billecart Salmon brut reserve                E.  60. 00 

Billecart  Salmon rosè                  E. 100.00 

De La Motte                    E.  50.00 

De La Motte magnum                  E. 110.00 

Deutz brut                    E.   50.00 

Dom Pérignon  2009                  E. 160.00 

Egly –ouriet brut tradizion                E. 100.00 

Gosset  excellence brut                 E.  60.00 

Laval brut nature cru 2015                E. 110.00 

Laurent‐Perrier millesimè                E.  70.00 

Laurent‐Perrier brut                  E.  60.00 

Laurent‐Perrier extra‐brut                E.  80.00 

Louis Roederer et Philippe Starck brut nature 2009          E. 100.00 

Krug grand cuvée                  E. 220.00 

Nicolas Maillart                   E.  55.00 

Pascal reliance brut nature                E.   80.00 

Perrier‐Jouet gran brut                  E.  50.00 

Philipponnat brut                  E.   60.00 

Pipper‐Heidsiek brut                  E.  80.00 

Ruinart blanc de blanc                  E.  80.00 

Ruinart rosè                    E.  80.00 

Selosse brut initial                  E. 190.00 

Taittinger  brut cuvée prestige                E.  70.00 

Vouette  & Sorbée  blanc  d’argile              E.  110.00 

Vouette & Sorbée  cuvée fidèle               E.   90.00 
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VINI NATURALI 

VINI ROSSI     

 

Morellino Bellamarsilia 2016 Poggio Arg.  Toscana          €. 15.00 

Morellino Capatosta 2015 Poggio Arg.    Toscana          €. 20.00 

Polvento Lago di Corbara 2013 Barberani  Umbria           €. 40.00 

Renosu rosso  Dettori        Sardegna          €. 15.00 

Teroldego 2015 Foradori Foradori    Trentino          €. 20.00 

Teroldego 2016 Foradori Sgarzon    Trentino          €. 35.00 

Teroldego 2015 Foradori Granato    Trentino          €. 55.00 

Rosé d’amour 2016 Possa (vino rosè)    Liguria (Riomaggiore)        €. 25.00 

Montepulciano d’Abruzzo 2014 Emidio Pepe  Abruzzo          €. 50.00 

Macchiona 2011 La Stoppa      Emilia Romagna        €. 24.00 

Pinot nero 2011 Movia        Slovenia          €. 38.00 

Puro rosè 2008 Movia        Slovenia          €. 35.00 

Pinot noir non filtrè 2015 Binner    Alsazia(Francia)         €. 30.00 

Pinot noir Cotes de nuits village D.Laurent  Borgogna (Francia)        €. 35.00 

Cotes Rhone Guy Louis 2015 Tardieu Laurent  Borgogna(Francia)        €. 32.00 

Saint Joseph 2015 Tardieu Laurent    Valle del Rodano(Francia)      €. 50.00 

Chateauneuf du pape cuv.speciale2015   Bordeaux(Francia)        €. 75.00 

Morey Saint denis 2014 A.Verdet    Borgogna(Francia)        €. 70.00 

Pomerol chateau Cantelauze 2010 Boidron  Bordeaux(Francia)        €. 90.00 

St.Emilion chateau Corbin Michotte 2014  Bordeaux(Francia)        €. 70.00 

St.Emilion chateau Corbin MIchotte 2010  Bordeaux(Francia)        €. 80.00 
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VINI NATURALI 

 

VINI BIANCHI 

Colli trevigiani igt 450 slm2014 Costadilà  Friuli            €. 18.00 

Puro bianco 2010 Movia      Slovenia          €.  32.00 

Chablis vaillons 2016 Servin      Borgogna(Francia)        €. 35.00 

Puligny mont Corvées des vignes 2015 Chavy  Cote de Beaune(Francia)      €. 80.00 

 

 

VINI PASSITI 

Passito Calcaia 2015 Barberani      Umbria           €.  45.00 

Malvasia passito 2015 Negrese      Emilia Romagna        €.  22.00 
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FERMI                          VINI BIANCHI 

 

Valle d’Aosta 

Chardonnay                   Les Crètes        € 20.00 

Petitè Arvine          Les Crètes        € 22.00 

 

Trentino Alto Adige 

Gewurztraminer docg 2017      Cantine Terlan        € 20.00 

Sauvignon Winkl docg 2017      Cantine Terlan        € 22.00 

Vorberg Pinot Bianco riserva docg 2015  Cantine Terlan        € 32.00 

Riserva della contessa docg 2013 biologico  Manicor        € 18.00 

Tannenberg docg biologico      Manicor        € 22.00 

Rain Riesling doc 2015 biologico    Alois Lageder        € 23.00 

Pinot bianco doc weissburgunder 2015biol.   Alois Lageder        € 17.00 

Gewurztraminer doc 2015 biologico    Alois Lageder        € 20.00 

Sauvignon blanc doc 2015 biologico    Alois Lageder        € 20.00 

Pinot grigio riserva docg 2013     Mezzacorona        € 18.00 

 

Friuli  

Sharis igt 20166        Livio Felluga        € 17.00 

Sharis igt 2016 lt.0.375      Livio Felluga        €   9.00 

Ribolla Gialla doc 2015      Livio Felluga        € 24.00 

Ribolla gialla doc 2016      Villa Russiz        € 20.00 

 

Veneto 

Lugana Santa Cristina doc 2016    Zenato          €20.00 
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FERMI                          VINI BIANCHI 

 

Toscana 

Costa di Giulia        Michele Satta        €. 22.00 

 

 

Marche 

Ribona          Fontezoppa        € 18.00 

 

 

Umbria 

Cervaro della Sala igt 2013      Antinori        €  50.00 

 

 

Campania 

Falanghina doc 2015        Fattoria La Rivolta      € 18.00 

Greco doc 2015        Fattoria La Rivolta      € 18.00 

 

 

Sicilia 

Leone igt 2015        Tasca d’Almerita      € 18.00 

Buonora 2016(etna bianco)      Tasca d’Almertia      €.20.00 

Alastro grecanico doc 2015      Planeta         € 18.00 

Cometa 2014          Planeta         €. 30.00 

Didacus 2014          Planeta         €. 70.00 

 

Sardegna 

Giunco vermentino doc 2015      Mesa          € 17.00 
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FERMI                     VINI ROSSI 

Valle d’Aosta 

Syrah doc 2013        Les Crètes        €  22.00 

Fumin doc 2013        Les Crètes        €  22.00 

Trentino 

Teroldego riserva doc 2010      Mezzocorona        € 20.00 

Lagrein riserva doc 2013      Mezzocorona        € 20.00 

Marzemino doc 2013        Mezzocorona        € 15.00 

Teroldego igt 2015        Foradori        € 22.00 

Teroldego igt 2015 lt.0.375      Foradori        € 11.00 

Teroldego igt 2016 Sgarzon      Foradori        € 35.00 

Teroldego igt 2015 Granato      Foradori        € 45.00 

Pinot nero Maso Montalto doc 2014    F.lli Lunelli        € 35.00 

Alto Adige 

Pinot nero  doc 2011 biologico    Alois Lageder        € 20.00 

Cabernet riserva doc  2009 biologico    Alois Lageder        € 22.00 

Lowengang doc 2009 Cabernet biologico  Alois Lageder        € 35.00 

Lindenburg doc 2010 Lagrein biologico  Alois Lageder        € 45.00 

Pinot Nero doc 2014        Cantine Terlan        € 22.00 

Lagrein Gries riserva doc 2014    Cantine Terlan        € 25.00 

Cabernet doc 2014        Cantine Terlan        € 22.00 

Rubatsch Lagrein docg 2013 biologico   Manicor        € 30.00 

Mason docg 2013 biologico      Manicor        €.35.00 

Mason di Mason docg  2013 biologico   Manicor        € 55.00 

Cassiano docg 2013 biologico      Manicor        € 35.00 

Castel Campan docg 2013 biologico    Manicor        € 60.00 

Rèserve del Conte docg 2013 biologico  Manicor        € 20.00 
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FERMI                     VINI ROSSI 

 

Friuli 

Sassò doc 2006        Livio Felluga        € 45.00 

Vertigo igt 2016        Livio Felluga        € 20.00 

Vertigo igt 2016 lt.0.375      Livio Felluga        € 10.00  

Schioppetino doc 2014      Dry          € 20.00 

Cabernet Sauvignon doc 2015     Villa Russiz        € 24.00 

 

Veneto 

Ripassa Valpolicella superior doc 2014  Viviani          € 22.00 

Amarone della Valpolicella classico docg 2010  Viviani         €  44.00 

Amarone classico Casa dei Bepi doc 2006  Viviani          €  65.00 

Ripassa Valpolicella sup. doc 2015    Zenato          € 22.00 

Ripassa Valpolicella sup.magnum doc 2015  Zenato          € 44.00 

Amarone classico docg 2014      Zenato          €  40.00 

Campo Fiorin rosso del veronese igt 2009  Cantina Masi        € 22.00 

Amarone Costasera docg 2008    Cantina Masi        € 50.00 

 

Lombardia 

Maurizio Zanella igt 2010      Cà del Bosco        € 60.00 
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FERMI                     VINI ROSSI 

Piemonte 

Langhe Nebbiolo dop 2016  “Capismè “  Clerico Domenico      € 25.00 

Dolcetto d’Alba doc 2015  “Visadì”    Clerico Domenico      € 18.00 

Barbera d’Alba dop 2015 “Trevigne”    Clerico Domenico      € 22.00 

Nebbiolo‐Barbera dop 2015 “Arte”    Clerico Domenico      € 38.00 

Barolo docg 2008 “Ciabot Mentin”    Clerico Domenico      € 90.00 

Barolo docg 2012 “Ciabot Mentin”    Clerico Domenico      €. 80.00 

Monpertone Monferrato docg 2012 Barbera‐Syrah  Az.Prunotto      € 22.00 

Barbera Langhe doc biologico 2012    Cascina Corte        € 20.00 

Dolcetto doc biologico 2012 Dogliani    Cascina Corte        € 20.00 

Langhe Nebbiolo doc biologico 2012    Cascina Corte        € 25.00 

Barbera vivace doc 2013 La Monella    Braida          € 15.00 

Barbera d’Alba doc 2015      Elio Altare        € 22.00 

Dolcetto d’Alba doc 2015      Elio Altare        € 18.00 

Nebbiolo doc 2014        Elio Altare        € 25.00 

Barbera d’Asti doc 2016 L’Avvocata    Coppo          € 18.00 

Barolo docg 2007        Coppo          € 65.00 

Nebbiolo Langhe doc 2015      Produttori del Barbaresco    € 20.00 

Barbaresco docg2014        Produttori del Barbaresco    € 30.00 

Barbaresco docg 2014 Magnum    Produttori del Barbaresco    € 60.00 

Cremes doc 2007 Dolcetto Pinot‐nero   Gaja          € 40.00 

Sito Moresco doc 2016 Nebbiolo‐Barbera‐Merlot  Gaja        € 45.00 

Barbera doc 2015        Sordo          €. 22.00 

Nebbiolo doc 2014        Sordo          €. 24.00 

Barolo  docg 2001        Sordo          €. 75.00 

Barolo docg 2004        Sordo          €. 60.00 

Barolo docg 2009        Sordo          €. 50.00 
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FERMI                     VINI ROSSI 

Toscana 

Chianti riserva docg 2011      Castellare        € 20.00 

Chianti classico docg 2013      Castellare        € 15.00 

Chianti classico docg 2015      Castello di Ama       € 24.00 

Chianti classico riserva San Lorenzo docg 2013 Castello di Ama      € 40.00 

Chianti classico riserva docg 2014    Marchesi Antinori      € 28.00 

Piastraia          Michele Satta        € 40.00 

Bolgheri rosso         Michele Satta        € 20.00 

Syrah           Michele Satta        € 35.00 

Morellino di Scansano docg 2013    Podere 414        € 18.00 

Vino nobile di Montepulciano docg 2014  Poliziano        € 25.00 

Rosso di Montepulciano doc 2013    Poliziano        € 15.00 

Morellino di Scansano docg 2016    Poggio Argentiera      € 18.00 

Capa Tosta docg 2009       Poggio Argentiera      € 28.00 

Il Bruciato Bolgheri doc 2014      Guado al Tasso        € 24.00 

Il Bruciato Bolgheri magnum      Guado al Tasso        € 48.00 

Rosso di Montalcino docg 2012    Cantina Capanna      € 20.00 

Rosso di Montalcino docg 2012 lt.0.375  Cantina Capanna      € 10.00 

Brunello di Montalcino docg 2012    Cantina Capanna      € 40.00 

Brunello di Montalcino docg riserva 2006  Cantina Capanna      € 60.00 

Le Serre Nuove Bolgheri doc 2014    Ornellaia        € 40.00 

Ornellaia Bolgheri doc 2009      Ornellaia        €110.00 

Le Volte igt 2014        Ornellaia        € 20.00 

Le Volte Magnum igt 2014      Ornellaia        € 40.00 

Tignanello igt 2013        Antinori        € 70.00 

Sassiccaia igt 2010        Tenuta San Guido      €140.00 
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FERMI                     VINI ROSSI 

Marche 

San Lorenzo rosso Conero doc 2013    Umani Ronchi        € 18.00 

San Lorenzo rosso Conero lt.0.375 doc 2012  Umani Ronchi        €  9.00 

Cumarò docg 2007 Montepulciano    Umani Ronchi        € 25.00 

Montelpulciano d’Abruzzo doc 2014    Umani ronchi        € 18.00 

Falcotto doc 2014   Vernaccia nera di Serrapetrona  Fontezoppa      E.20.00 

 

Umbria 

Polvento doc 2013 (Sangiovese‐Cabernet‐Sauvignon)  Barberani      €  40.00 

 

Puglia 

Torcicoda Primitivo igt 2010        Tormaresca      €  20.00 

Torcicoda Primitivo igt 2010 lt.0.375      Tormaresca      €  10.00 

Campania 

Aglianico Taburno ris.doc 2007      Fattoria La Rivolta    €  32.00 

 

Sicilia 

Nero d’Avola igp 2014         Cusumano      €  18.00 

Syrah igp 2014          Cusumano      €  18.00 

Benuara igp 2013          Cusumano      €. 20.00 

Pinot nero igt 2008          Cusumano      €  22.00 

Sàgana nero d’Avola igt 2004        Cusumano      €  25.00 

Ghiaia nera ( Etna rosso) Nerello mascalese doc 2015Tasca d’Almerita     €  20.00 

Lamurai Nero d ‘Avola igt 2015      Tasca d’Almerita    €  18.00 

Cygnus nero d’Avola Cabernet‐Sauvignon igt 2015  Tasca d’Almerita    € 30.00 

Rosso del conte nero d’Avola doc 2014    Tasca d’Almerita    €  45.00 

Santa Cecilia nero d’Avola doc 2012      Planeta       €  35.00 
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FERMI                     VINI ROSSI 

 

Sardegna 

Buio carmignao del sulcis doc 2014      Mesa        €.  18.00 

Canonau doc 2014          Mesa        €   23.00 

Renosu Rosso           Dettori        €.  20.00 
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  VINI DA DESSERT 

I calici 

Moscato e Malvasia di Parma    Carra di Casatico         €. 3.00   

Eden Passito  di Parma      Carra di Casatico        €. 4.00 

Passito di Pantelleria doc. 2007    Murana           €. 5.00 

Ekatè passito terre di Sicilia          Feudo Arancio          €.  5.00 

Dabèn moscato rosa vendem.tardiva  Trentino doc          €.  5.00 

           

 

Le bottiglie 

Emilia Romagna 

Moscato e Malvasia      Carra di Casatico    lt.0,750   €.  12.00 

Eden Passito         Carra di Casatico    lt.0,500   €.  18.00 

Vigna del volta        La Stoppa      lt.0,500   €   30.00 

 

Toscana 

Vin santo Altari 2009      Marchesi Frescobaldi    lt.0.750    €  30.00 

 

Umbria 

Passito Calcaia 2015      Barberani      lt,0.750    €.  45.00

   

Sicilia 

Passito di Pantelleria doc.2007     Murana      lt.0,500   €  25.00 

Moscato dello Zucco igt     Cusumano      lt.0,500   €.  30.00 

Ekatè passito Terre di Sicilia    Feudo Arancio      lt.0,500   €  25.00 

Passito di noto        Planeta       lt.0,500   €.  25.00 
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VINI DA DESSERT 

 

Trentino Alto Adige 

Dabèn moscato rosa vendemmia tard.      Rotari      lt.0.375   €.  25.00 

 

Piemonte 

Moscato d’Asti             Braida      lt.0,500    €  14.00 

 

Marche 

Cascià rosso passito vernaccia nera 2007   Fontezoppa                lt.0,375   €. 30.00 

 
 

   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 




