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Cibo «made in Italy» La festa comincia

I sapori di Parma e provincia
nella Guida dei ristoranti

Il volume dell'Accademia |tallana della cucana éinvenditacon Ia Gazzetta

Margherita Portell

NUn volume d sfogliare con
Tacquoling in bocea: 155 pagine

il frutto di un lavers lungo un
paio d'anni, che jeri @ stato pre-

sentato all'auditorium dell'Aca-
demia

Liedizione 2014 della «Guida

locali (33 In citti ¢ 105 in pro-
vincia) recensiti da cinque de-
begazioni di accade-
mibel: sono stati valutati sufls ba-
s¢ di una serle di visite in in-
cognite. T giudiz sono espressi
in sangiol d'ors (da un angio-
letto, assegnato al ristorante a
cui vale I pena fare una visita, a
cinque angeli, riservati al locali

ranti che si NG Per cor
tesia e attenzlone verso il cliente
(ottima di qualsiasi

Unlavoo
complesso fatto
da appassionath>

i leinformazdon wtili al visitatore

oaaﬂrmr.eulu

- L'esigenza che muove I rea-

ladi aleuni

padrane di casa, il direttore del-
I'Academnia  Bardlla Gianluigi
Zanrl - che ha rimareat la gioia

questi

proprio in
- gnmL i decimo mmpleanm

mozione della cummlta]mnath
um‘.aﬂapdda -4 & entrati nel

prodotti
della tradizione locale e la cu-

tante che, volendo, pud condl-
gurarsi come un goloso itinera-
rio, dalla Bassa alla montagnas,

«Unla-

sche-  voro complesso fatto da appas-
sionati - ha introdotto Sandro  na,

Piovan, che firma la prefazione
ok lincontro

La guida ha recensito, come
dente del-

quali la parola sristoros non &

per | parmigiani cosl come per i

turistis, ha sottolineato Giorgio

Orlandini, delegato dell'Accade-
miln ftalinna della cucina e prin-
mm‘&dﬂﬂmﬂ“m

Trn il pubblico era presente

- anche l'assessore comunale al



